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ほ
育
牛
が
搾
乳
牛
に
な
っ
た
時
に
稼

げ
る
牛
で
あ
る
た
め
に
は
、
病
気
に
な
ら

ず
、
健
康
に
育
つ
必
要
が
あ
り
ま
す
。 

ほ
乳
期
の
管
理
を
今
一
度
確
認
し
て

み
ま
し
ょ
う
。 

 
 

病
気
に
対
す
る
免
疫
を
持
た
ず
に
生

ま
れ
て
く
る
子
牛
に
は
、
早
く
充
分
な
量

の
初
乳
を
飲
ま
せ
る
こ
と
が
重
要
で
す
。 

良
質
な
初
乳
は
チ
ャ
ッ
ク
付
き
袋
な
ど

に
入
れ
、
冷
凍
保
存
す
る
と
便
利
で
す
。

利
用
時
は
タ
ン
パ
ク
変
性
防
止
の
た
め
、

ぬ
る
ま
湯
で
解
凍
し
ま
し
ょ
う
。  

 

移
行
乳
な
ど
は
発
酵
乳
に
す
る
こ
と

で
、
夏
は
半
月
、
冬
は
ひ
と
月
の
常
温
保

存
が
可
能
に
な
り
ま
す
。 

発
酵
乳
を
作
る
時
は
、
次
の
点
に
注
意

し
ま
し
ょ
う
。 

・
生
乳
は
抗
生
物
質
が
残
っ
て
い
る
と
発

酵
し
づ
ら
く
、
血
乳
が
多
い
場
合
は
腐
敗

の
恐
れ
が
あ
り
ま
す
。 

・
発
酵
完
了
ま
で
継
ぎ
足
し
は
可
能
で
す

が
、
継
ぎ
足
し
量
が
多
く
な
る
と
不
良
発

酵
の
原
因
と
な
り
ま
す
。 

・
給
与
時
は
そ
の
ま
ま
で
構
い
ま
せ
ん
が
、

給
与
し
づ
ら
い
場
合
は
発
酵
乳
２
～
３

に
対
し
、
お
湯
１
の
割
合
で
薄
め
ま
す
。 

 
  

 
ほ
乳
瓶
や
ほ
乳
バ
ケ
ツ
は
使
用
後
す

ぐ
に
洗
浄
し
、
適
切
に
保
管
し
ま
し
ょ
う
。 

 

ほ
乳
器
具
の
洗
浄 
 

① 

使
用
後
す
ぐ
に
お
湯
で
す
す
ぐ 

② 

ア
ル
カ
リ
洗
剤
を
溶
か
し
た
お
湯
に

入
れ
、
ス
ポ
ン
ジ
ブ
ラ
シ
で
洗
う
。 

③ 

お
湯
を
流
し
な
が
ら
よ
く
す
す
ぐ 

④ 

ほ
乳
瓶
を
逆
さ
ま
に
し
て
乾
燥
・
保
管 

⑤ 

使
用
直
前
に
殺
菌 

 

３
～
４
日
に
１
度
、
③
終
了
後
、
ア
ル
カ

リ
洗
剤
と
同
様
の
方
法
で
酸
性
洗
剤
で
洗

浄
す
る
。 

・
ほ
乳
バ
ケ
ツ
は
ニ
ッ
プ
ル
部
分
を
分
解
し

て
洗
浄
し
ま
し
ょ
う
。 

・
ほ
乳
瓶
で
は
角
に
な
っ
て
い
る
所
に
留
意

し
ま
し
ょ
う
。         

 
   

ほ
育
牛
は
わ
ず
か
な
不
調
が
命
取
り

と
な
る
事
例
も
多
く
、
あ
っ
と
い
う
間
に

容
態
が
変
化
し
ま
す
。
日
頃
の
観
察
で
平

常
時
と
不
調
時
の
見
極
め
を
し
ま
し
ょ

う
。 日

々
の
チ
ェ
ッ
ク
ポ
イ
ン
ト 

① 

ふ
ん
（
色
、
形
状
、
臭
い
） 

② 

食
欲
（
ミ
ル
ク
の
飲
み
方
、
ス
タ
ー

タ
ー
の
食
い
込
み
） 

③ 

耳
（
垂
れ
方
、
温
度
）
、
目
（
目
や
に
、

く
ぼ
み
）
、
鼻
（
温
度
、
乾
き
） 

④ 

体
温
（
３
９
．
５
℃
以
上
あ
る
か
） 

⑤ 

人
が
近
づ
い
た
時
の
反
応 

ま
た
、
全
身
症
状
が
あ
る
場
合
は
で
き

る
だ
け
早
く
往
診
依
頼
を
し
ま
し
ょ
う
。 

全
身
症
状
の
判
断
基
準 

① 

体
温 ② 

起
立
不
能
（
起
立
時
の
ふ
ら
つ
き
も
） 

③ 

指
に
吸
い
付
く
か
（
強
さ
も
） 

④ 

脱
水
の
程
度
（
顔
つ
き
が
違
う
時
、

眼
球
陥
没
が
始
ま
っ
て
い
ま
す
） 

⑤ 

口
腔
内
の
温
度
（
冷
た
い
と
き
） 

ほ
育
牛
の
管
理
方
法 

１ 
初
乳
で
免
疫
ゲ
ッ
ト
！ 

 

・品質 （免疫グロブリン含量

50g/L以上）の良いもの 

・Brix値 22以上 

（屈折糖度計） 

・比重 1.047以上 

（比重計、乳温 40℃） 

・生後 24時間以内に 6L程度 

・子牛が飲めるだけ飲ませる 

２ 
発
酵
乳
を
活
用
し
よ
う 

      
〈用意する物〉 

・消毒済みのプラスチック製フタ

付きバケツ 

・きれいなかくはん棒 

・生乳 

・乳酸菌または無糖ヨーグルト 

〈作り方〉 

バケツに生乳と乳酸菌または無

糖ヨーグルトを入れ、20℃位の

直射日光が当たらない場所で保

管 

1日 1～２回撹拌する。 

ヨーグルト状になれば出来上がり 

３ 
ほ
乳
器
具
は
清
潔
に 

４ 
何
を
観
察
す
れ
ば
い
い
？ 

発酵乳 

初乳給与のポイント 

発酵乳の作り方 

判
断
の
目
安 

 ･生乳 

･ヨーグルト or 

乳酸菌 


