
区分 提供品目 原材料と仕入れ先

焼き物
揚げ物
煮物
ゆで物
麺類
米類
焼き菓子
揚げ菓子
飲み物
その他

×　　　　　×

提供品目

区分 提供品目 原材料と仕入れ先

焼き物
揚げ物
煮物
ゆで物
麺類
米類
焼き菓子
揚げ菓子
飲み物
その他

×　　　　　　×

10

113 7

2 6

あり　　　　・　　　　なし

×　　　　　　×

×　　　　　　×

年　　　　月　　　　日

施設設備詳細（自動車営業）

※図面に施設構造及び設備について記載がない場合、下記の項目を記載ください。図面に記載ある場合は提出不要です。

↓該当項目に○を付けてください。

使用水

手洗い蛇口
取っ手

1)　自動　　2)　手動(レバー式）　　3)　その他(　　　　　　　　　　　　　　　　　　）
冷蔵庫
温度計

4 8

1)　水道水　　2)　井戸水　　　3)　その他（　　　　　　　　　　　　　）　　

番号

設備器具名 数

×　　　　　　×

91

手洗い

5

施
設
構
造

×　　　　　× ×　　　　　　×

×　　　　　× ×　　　　　　×

横×奥行き×高さ ×　　　　　　×

下処理内容

厨
房
設
備

※図面に対応するように記載ください。（図面に記載ある場合、記載不要）

×　　　　　　×

車の種類 １)　一体型車両　　　　　　2)　牽引車

給水タンク １）　４０リットル以上　　　　２）　８０リットル以上　　　　３）２００リットル以上

調理内容

下処理内容 調理内容


